COLLECTION

Fyllda dadlar med choklad och crunch

Det hir behover du:

Dadlar Solrosfron
Sma papperstormar Pumpakirnor
Fikonbollar eller fikon Mork choklad
Valnotter Flingsalt
Mandlar

Tips for att smilta choklad i
ugnen:

Hall ugnen pa max 40-50 °C
Hacka chokladen fint sa smalter
den jamnt.

Ta ut den sa fort den mjuknat.

Vit choklad ar mest kanslig,

mork tal varme bast.



KALESK

Sa hir gor du:

1. Dela dadlarna pa halften och karna ur dem.
2. Lagg varje dadelhalva i en pappersform med
snittytan uppat.

3. Skar fikonbollarna 1 mindre bitar och lagg en
bit pa varje dadel.

4. Fyll pa med valnotter, mandlar samt solrosfron
och pumpakiarnor.

5. Hacka den morka chokladen och stro rikligt
over.

6. Satt in 1 ugnen pa max 40-50 grader och lat
chokladen smalta forsiktigt.

7.'Ta ut och str6 over lite flingsalt.

T4t stelna innan servering,
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